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K205s Suprem
mit optionaler hydraulischer Beladeeinheit und Entladearm

Die neue Suprem Kutter Familie:
Qualitédt, Innovation, Leistung._
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Weltmarktfihrer in der Lebensmittelindustrie

Das umfassendste Lieferprogramm
auf dem Markt. Alles inklusive:




Vorteile auf einen Blick

« Sehr hohe Schnittgeschwindigkeit,
stufenlos regelbar 500 bis 5000 U/min.
(K95s und K135s)

* Qualitdtsmesser von BE-Maschinen-
messer, spezieller hochfester KUT-
Stahl. Minimaler Abstand zwischen
allen Messern und der Schiissel.

» Langsame Mischgeschwindigkeit, variabel
50 bis 500 U/min, vorwarts/riickwarts.

* Optimierte Vibrationsreduzierung bei
hohen Drehzahlen in Zusammenarbeit
mit der Polytechnischen Universitat
Valencia.

* 4 Funktionstasten zur direkten Auswahl von
Messer- und Schiisselgeschwindigkeiten, frei
konfigurierbar.

* Transparente Larmschutzhaube mit C€-
Sicherheitsfreigabe der Messergeschwindigkeit
beim Offnen / Zuriickfahren auf die vorherige
Geschwindigkeit beim SchlieRen.

* Hervorragende Profi-Ergebnisse bei Fleisch,
Gemiise, veganer/vegetarischer Kost, Fisch und
Spezialteigen.

K95s Suprem
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K135s Suprem

mit optionalem manuelem Entladearm

Edelstahl-Konstruktion

» Sehr robuste Konstruktion, schwere
Maschine, £3000 kg (K205s).

» Vollig rostfrei: gesamter Rahmen, aufen
und innen aus V2A Edelstahl, sowie alle
moglichen Beschlage und Komponenten.

* Sehr solide 350 kg Edelstahlgussschiissel
(K205s) mit AuBenrand, der das Uberlaufen
von Brat/Fliissigkeiten verhindert.

* Niedrige Schiisselhohe fiir komfortablere Nutzung.

» Einstellbare MaschinenfliRe aus Edelstahl, rutschfest und vibrationsdampfend.




Ausstattungsmerkmale

Abnehmbarer 6-Messerkopf und
Ausgleichsringe fiir den Einsatz mit 3.

Die Rezeptfunktion ermdglicht die

Standardisierung wiederkehrender Prozesse.

Standard in TalsaControl 4.0

GroBer 15-Zoll-Touchscreen: alle Informationen
werden gleichzeitig in groRem Format angezeigt.

Transparente L'airmschutzhaybe, Reduktion der
Messergeschwindigkeit beim Offnen / Zuriickfahren
auf die vorherige Geschwindigkeit beim SchlieRen.
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Motorisierter Edelstahl-Messerdeckel
fir miheloses Anheben und Absenken.

Vollig rostfrei: gesamter Rahmen, auBen und
innen aus V2A Edelstahl, sowie alle mdglichen
Beschlage und Komponenten.



Schneidmechanik

Messerwelle mit groRem Durchmesser,
sehr zuverldssig, mit hochwertigen Lagern und
Dichtungen fiir hohe Drehzahlen.

Einfache Reinigung

Abnehmbare Dichtung zwischen Deckel und
Schiissel, selbstnachstellend durch Federn.

Hygienisches Labyrinth im Messerkopf, um zu
verhindern, dass Teig in die Welle gelangt.

Abnehmbarer Schiisselrandabstreifer.
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Hohlraum des Edelstahl-Messerdeckels mit
abnehmbarer Trennplatte zum Erweitern oder
Reduzieren des Arbeitsbereichs der Messer.

Edelstahlschiissel mit Ablassschraube.



Optionale Zusatzausstattung

Das Talsa SafeCut Vibrationskontrollsystem erkennt
automatisch Vibrationen der Maschine, um
Verschleil oder Schiden zu vermeiden.

POWERED BY

K95spp: 30kW
K135spp: 55kW
K205spp: 75kW

Option

PowerPlus: starkerer Messermotor
flr anspruchsvolle Anwendungen.

Das Wasserdosiersystem (WDS) bietet die
Mdglichkeit, eine gewlinschte Menge Wasser
(andere Fliissigkeiten) automatisch hinzuzufiigen.

K95s, K135s und K205s

Manueller Entladearm mit motorisierter Scheibe,
variable Drehzahl 50-150 U/min.
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K135s und K205s

Hydraulische Beladeeinheit fiir Standardwagen
und Entladearm mit motorisierter Scheibe,
variable Drehzahl 50-150 U/min.



Elektrik und Elektronik TARALSA >

* Leistungsstarke Motoren zur schnellen Verarbeitung von kompaktem und gefrorenem Brit.

» Zwei Messermotor-Leistungen verfiigbar.

« Sanfter Anlauf und Stopp von Messern, Schiissel und Auswerferscheibe (optional) durch elektronische Frequenzumrichter.
* Hohe Energieeffizienzklasse IE3, leistungsstarke ABB-Motoren und Frequenzumrichter der neuesten Generation.

* Automatischer Messer-Sicherheitsstopp.

» Thermo-Motorschutz.

« Sensibles Digital-Thermometer mit verlangertem Sensor.

* Klappbarer, interner Schaltschrank. POWERED BY

* Temperaturgesteuertes Kiihlsystem.

* Elektronische/elektrische Komponenten der Qualitdtsmarken Schneider Electric und ABB.

Klappbarer, interner Schaltschrank. Sensibles Digital-Thermometer Sanfter Anlauf und Stopp von Messern, Schiissel und
mit verldngertem Sensor. Auswerferscheibe durch elektronische Frequenzumrichter.




Die Rezeptfunktion ermdglicht die Standardisierung
wiederkehrender Prozesse. Standard in TalsaControl 4.0

Software und externe Anschlusse " 75, TALSA®
€, O
* GroRer 15-Zoll-Touchscreen: alle Informationen werden 7‘%/%*9/};,/
gleichzeitig in groRem Format angezeigt. oo,) 76(,
6‘0 % S5 o
* Umfangreiche Informationen zu Steuerung, Alarmen und Diagnose. Y0 ’.Sb/

/2
« Sehr fortschrittliche und praktische Software mit zahlreichen automatischen

Stoppoptionen. Intuitiv & einfach zu bedienen.

* Interaktive Rezepte konnen direkt auf dem Bildschirm der Maschine bearbeitet und
gespeichert werden.

« Talsa EcoCut Power Control zur Bestimmung der erforderlich Maschinenleistung,
um zu jeder Zeit das gewiinschte Schnitt-Ergebnis zu erzielen.

* Industrie 4.0, digitale Losungen fiir Wartung, Prozessintegration und
kundenspezifische Lésungen.

* Fernzugriff fiir Service & Support tiber sichere Internetverbindung.
(Router/Ethernet oder Mobiltelefon)




Technische Daten

Fassungsvermdgen

Schiisselinhalt Brat Brihwurst

(PowerPlus) Rohwurst

Gesamtleistung Kxxxsb standard

Gesamtleistung Kxxxspp PowerPlus

Messermotor standard

Messermotor PowerPlus

Schusselmotor

Hydraulik-Motor

Auswerfer-Motor

Max. Stromstérke gesamt, 380/400 v

-Standardmotor- 460/480 V
220/230 V

Max. Stromstérke gesamt, 380/400 V

-PowerPlus Motor- 460/480 V

Messerdrehzahl variabel

Messergeschwindigkeit, linear bei max. U/min

Schiisseldrehzahl variabel
Messerdrehzahl (Mischgang)  variabel
Schiisseldrehzahl (Mischgang)  variabel
Drehzahl Auswerferscheibe variabel

Nettogewicht - standard

- mit hydraul. Beladeeinheit & Entladearm
Gerauschpegel, Abstand 1 m
Betriebsumgebungstemperatur
Betriebsumgebungsluftfeuchte

K95s  K135s  K2058"
95 Liter 135 Liter 205 Liter
+20-70kg +25-100kg +20- 160 kg
+20-50kg *25-70kg +20-100kg
25 kW 42 kW 60 kW
33 kW 60 kW 80 kW
22 kW 37 kW 55 kW
30 kW 55 kW 75 kW

1,5 kW 3 kW
- 0,74 kW
0,37 kW
42 A 70A 104 A
37A 61A 85A
73A 125A -
60 A 104 A 136 A
52 A 85A 110 A
500 - 5000 U/min 500-4500U/min
113m/s 128m/s 134m/s
4 - 20 U/min
50 - 500 U/min
4 -20 U/min
50 - 150 U/min
+ 1650 kg +2100kg  £2600 kg
- + 2450 kg + 2950 kg
+74dB(A) £75dB(A) £77dB(A)
+5°- +40° C
20-90 %

186 201
142 156
129 139
23 32
160 173
182 200
96 101
239 254
164 178

233

205

183

K95s K135s K205s

Option Hydraulische Beladeeinheit & Entladearm.
(K135s und K205s) -
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Option Manueller Entladearm
219

174
152
253
196
195

109
270

185
258
223
194

Wichtiger Hinweis: wahlen Sie immer eine groRziigige Schiisselkapazitit und -leistung, um zukiinftiges Wachstum der Produktion zu ermdglichen. Talsa-Kapazitdten: 15, 30, 55, 95, 135 und 205 Liter.




TALSA, Tradition und Innovation: THL SH P
40 Jahre Fabrikation von Kuttern.

120 Jahre Erfahrung im Maschinenbau.

Autorisierte Fachhandler in Uber 60 Landern weltweit.

Seit die Familie Belloch das Unternehmen im Jahr 1900 als Werkstatt fiir die beginnende Elektroindustrie griindete, hat sich Talsa bis heute zu einem modernen
Industriebetrieb mit 3 Werkshallen auf mehr als 6.000 m? und modernsten CNC-Fertigungsmitteln der letzten Generation entwickelt. Wir legen besonderen Wert auf die
standige Weiterentwicklung kleiner Details, mit dem Ziel eines héchstmdglichen Kundennutzens.

In dieser Broschiire finden Sie das Ergebnis unserer langjahrigen Erfahrung bei der Herstellung mittelgroRer

Qualitatsmaschinen fir das fleischverarbeitende Gewerbe: modernste Maschinen, entwickelt mit Hilfe  Talsabell s.a. c € UK [H[ [m] % [w]
CA "
[=]:s

fortschrittlicher, computergestiitzter 3D-Software und F&E Projekten mit der Unterstiitzung der  Valencia - Spanien
Europdischen Union. Dafiir wurde TALSA mit der Exportauszeichnung der Industrie- und Handelskammer ~ www.talsanet.com

von Valencia pramiert. Wir bedanken uns fiir lhr Vertrauen.
fRWRC Nin} > §:°

Ihr autorisierter TALSA-Fachhéandler:

Unser Lieferprogramm:
*Hydraulische Kolbenfiiller *Mischmaschinen e<Kutter *Fleischwdlfe  <Automatische Kochkessel

MaRe und Abbildungen sind unverbindlich. Anderungen bleiben vorbehalten.
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