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Ablegeband DC 25
fur NOCK Wurfel-Schneideanlage

CB 435/4E HVC

B

CB 495/7TKK

Ablegeband
DC 25

w. Einsatzgebiete

Integriert in die NOCK Wirfel-Schneideanlage, sorgt das Ablegeband DC 25

fur eine prazise und saubere Ablage des Produktes, fur perfekt geschnittene Wiirfel,
die durch ihre gleichmafige Form und Qualitat Gberzeugen.

Ideal fur lange Produkte wie Lachsfilet.

w. Besonderheiten

m Flexible Teleskopfunktion: Anpassbar an unterschiedliche Produkte
m Effiziente Ablage: Schnelles und prazises Ablegen der geschnittenen Produkte
m Bewahrtes NOCK Hygienedesign



Ablegeband DC 25

fur NOCK Wiurfel-Schneideanlage

SERIENMASSIGE AUSSTATTUNG

(1) Arbeitsbreite, (2) Hub Ablegeband

TECHNISCHE DATEN ABLEGEBAND DC 25

Bandgurtbreite 355 mm

Hub Ablegeband max. 635 mm

Ablegeleistung (3) ca. 8 Zyklen/min

MaRe gesamtB x Hx T 910 x 1240 x 2020 mm

Gewicht 280 kg

Motorleistung 1,5 kW (2 x 0,75 kW)

3 L+PE-400V - 50 Hz
IEC 60309 16 A6 h (Stecker)

Elektrischer Anschluss (4)

(3) Betriebsart- und produktabhangig, (4) Andere Spannungen auf Anfrage

Technische Anderungen vorbehalten

m Ablegeband mit Kunstoff-Gliederband (Modulband) §
m Betriebsarten: 8
AUTO (automatischer Dauerbetrieb mit Sensor), = §
HAND (Ablegehub ist ausgeschaltet), )
TRANSFER (Dauerbetrieb ohne Uberwachung) 3 S
m Bewahrtes NOCK Hygienedesign mit grof3en glatten, g ‘ ! B y g
leicht zu reinigenden Flachen = ‘ -| ce §
m NOCK POWER PLATES® fir besondere Robustheit und = ; ‘ S5 §
Servicefreundlichkeit > Nl
m Transportband bleibt zur Reinigung in der Maschine und ist r i q
dafiir nach oben verstellbar TR g |
m Feststellbare Lenkrollen und héhenverstellbare Fiike l i
m Nichtrostender Stahl |
=
OPTIONEN !
m Elektrokasten mit externem Bedienfeld, fir einen separaten
Betrieb der NOCK Schneidemaschinen
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ANLAGEVARIANTEN IM UBERBLICK @ §
CB 435/4E | CB 435/4E Ablegeband CB 435/7E | CB 495/7KK ol B
1 HVC 2 DC 25 3 FrE | S
L1 1300 mm 2120 mm L2 1315mm L3 2500 mm 2800 mm ‘ *g
B1 700 mm 1515 mm S (2) 650 mm B3 965 mm 1020 mm ry §‘
A1 (1) 340 mm 340 mm B2 910 mm A3 (1) 635 mm 635 mm BS
A2 (1) 355 mm :

Geréucherter Lachs
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